LASAGNE RADICCHIO STRACCHINO E NOCI
Ingredienti per 8 porzioni circa:

· 800 gr. radicchio rosso;

· 4 confezioni di prosciutto crudo a dadini;

· 300 gr. di stracchino;

· 1 confezione di besciamella da 250 gr.

· parmigiano reggiano;

· 50 gr. di nocciole tritate;

· 1 cipolla

Procedimento:

Rosolare la cipolla con l’olio e aggiungere il prosciutto e il radicchio tagliato a listarelle, salare/pepare e lasciare stufare per circa 20 minuti a fuoco basso. Volendo se è necessario, sfumare con poco brodo caldo e lasciare evaporare.

Spegnere e aggiungere la besciamella, lo stracchino e le noci. 

Alternare pasta, condimento e grana abbondante. 

P.S.: questa ricetta l’ho trovata su una rivista, dopo averla sperimentata la prima volta ho apportato delle modifiche nelle quantità degli ingredienti, per soddisfare i miei gusti (e quelli di mio marito!) ed eccola riveduta e corretta.

