SCALOPPINE AL LIMONE E SALSA DI OLIVE TAGGIASCHE
Ingredienti per 4 persone:

· fettine sottili di vitello

· patè di olive taggiasche oppure olive taggiasche tritate molto finemente e condite con un filo d’olio

· farina

· succo di un limone spremuto 

· olio d’oliva per la frittura

· sale e pepe

Procedimento:

infarinare le fettine di carne e adagiarle nella padella dove precedentemente avete messo l’olio d’liva e il succo di limone. Lasciarle soffriggere 30 secondi per parte rigirandole 2/3 volte. A metà cottura unire la salsa di olive in modo che si amalgami col fondo di cottura, salate e pepate.

P.S.: questa ricetta è un’alternativa alla classica (e banale) scaloppina, sicuramente più gustosa.

